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Kürbislaterne

Am besten eignet sich ein möglichst großer und reifer 
Kürbis, da er sich besser aushöhlen lässt. Idealerweise 
sollte der Kürbis gut getrocknet sein und keine Dellen oder 
Risse aufweisen. Kinder sollten nur unter Aufsicht und mit 
Hilfe Erwachsener ihren Kürbis schnitzen.

Sie benötigen die folgenden Materialien:

•	einen Kürbis
•	einen Esslöffel 
•	 ein großes Messer
•	ein kleines Messer
•	 Zeitungspapier
•	eine Schüssel
•	ein Teelicht 

Und so geht’s:

1.	�Decken Sie Ihre Arbeitsfläche mit Zeitungspapier ab, um 
eine rutschfeste Unterlage zu schaffen und um unnötige 
Flecken zu vermeiden.

2.	�Schneiden Sie zuerst mit dem großen Messer einen aus-
reichend großen Deckel vom Kürbis ab. Wenn Sie den 
Stiel erhalten wollen, achten Sie darauf, dass Sie tief 
genug ansetzen.

3.	�Mit dem Esslöffel höhlen Sie anschließend den Kürbis 
aus, bis nur noch festes Fruchtfleisch vorhanden ist. 
Aus dem ausgehöhlten Fruchtfleisch kann eine leckere 
Kürbissuppe gekocht werden.

4.	�Zeichnen Sie nun mit einem Filzstift das gewünschte 
Halloween Gesicht auf den Kürbis. Achten Sie darauf, 
dass die Augen, die Nase und der Mund groß genug 
sind, damit sie gut ausgeschnitten werden können. 

5.	�Mit dem kleinen Messer können Sie jetzt das 
Kürbisgesicht vorsichtig ausschneiden und den Inhalt 
ebenfalls in die Schüssel geben.

6.	�Nun brauchen Sie nur noch das Teelicht anzuzünden, es 
im Kürbis zu platzieren, den Deckel aufzulegen und fer-
tig ist Ihr Halloween Kürbis.
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