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DAS REzEPT

Chili-Kaffeeschokolade

Zutaten fiir 4 Tassen:

® 600 ml Milch

e 3 Essloffel Instant-Kaffeepulver

e 2 Zimtstangen

e 1 rote Chilischote (fein gewiirfelt)
e 40g Kakaopulver

e 100ml Wasser

e 70g Zucker
e 80g Halbbitterkuvertiire

e 2 Essloffel Amaretto (wenn gewiinscht)

Zubereitung:

Kochen Sie die Milch mit dem Kaffeepulver, den Zimtstangen
und der fein gewiirfelten Chilischote auf.

Das Kakaopulver wird mit 100ml Wasser und dem Zucker glatt
geriihrt und anschlieBend zu der Milch gegeben.

Geben Sie die Kuvertiire ebenfalls in die Milch und lassen Sie
sie langsam schmelzen.

Abschlief3end die Kaffeeschokolade nochmals erhitzen, durch
ein Sieb abgiefen und nach Belieben mit Amaretto ab-
schmecken.

Mit Schlagsahne garnieren und heif} servieren!




