Conditorei Coppenrath & Wiese — Dezember 2010

DAS REzEPT

Friichtebowle mit Sekt

Zutaten fiir 1 Bowle:

¢ 1 Flasche WeiBwein

1 Flasche Sekt (lieblich)
200 ml Orangenlikor

2 Dosen grofBe Pfirsiche
1 Vanilleschote

Zubereitung:

Lassen Sie die Pfirsiche in einem Sieb abtropfen und fan-
gen Sie dabei den Saft auf. Die Pfirsiche werden anschlie-
Bend in Spalten geschnitten und in ein Bowlegefaf} gege-
ben. GieBen Sie den Saft und den Orangenlikor dariiber,
sodass die Pfirsiche bedeckt sind. Nun die Vanilleschote
der Lange nach einritzen und zu den Pfirsichen geben.
Lassen Sie das Ganze mindestens 5 Stunden ziehen und
entfernen Sie die Schote.

Einfach den Wein und den Sekt kurz vor dem Servieren
~ aufgieRen...

ie Bowle geniefien!



